Yoremizden Lezzetler

FINDIKLI KEK

Malzemeler:

5 yumurta

250 gr pudra sekeri
250 gr tereyagi

(ya da margarin)
225gr un

1 su bardag findik unu
Kabartma tozu, vanilya

Yapihsi: 5 yumurtanin aki ve sarisi ayrilip sarisina pudra
sekeri konulup, mikserle cirpilir. Oda sicakiginda beklemis
kat1 yag ilave edilip cirpmaya devam edilir. (zerine findik
unu konulup, iyice kanistirihr. Kalan yumurta aklar bir fiske
tuz konularak mikserle kopurttlip, hazirlanan karisima ilave
edilir. iki kansim tahta bir kasikla homojen hale getirilip,
Gzerine elenmis ve kabartma tozu ile vanilya eklenmis un
konulup, hamur haline getirilir. 170 dereceye ayarlanmis
soguk firna konulup, diger kekler kadar kizarmamasi sartiyla
pisirilir.

NOT: Findik unu bulamayanlar, kirilmig findiklan dis
kabuklan cikacak kadar az olmak kaydiyla kavurup, ince
olacak sekilde robottan gegirerek elde edebilirler.

Denenmeye deger. Afiyet olsun.

Petrol Ofisi

BURUN ONAL

Ecz. Kezban Kartal

FINDIKLI KURABIYE

Malzemeler: 550gr seker - 6 yumurta aki - 350gr

findik unu - ¥ limon suyu

Yapilisi: Seker, yumurta aki ve findik unu tencereye
konulup, cok cok kisik ateste (mum 1g1g1 ayarinda) 15
dak. pisirilir . Limon suyu ilave edilerek kanstinlip sogutulur.

Sikma poseti ile yaglanmis tepsiye top top sikilip,
170 derecelik firnda 25-30 dak. pisirilir.

Afiyet olsun.




