TURKIYE’DEN

TORKIYE'YE MAHSUS OLUMLER

N Bir iscinin 600 tonluk pres makinesinin arasindan emekleyerek gecip ucundaki 2450 santigratlik finnda
sigarasini yakmasi (Kardemir)

N Kurtarmaya gelen ambulansin suratiniza park etmesi (E5 otoyolu kumburgaz mevkii)

AN Tras olurken berberin “rahatlatir” diyerek boynu aniden saga sola cevirerek boynun kinlmasi
(Erzurum merkez berber salonu)

N Kafasinda mermer kirdirmaya calisan medyatik karatecilerin travma sonucu 6lmeleri (Esenler karate salonu)
A Agiza kacan sinegi oldirmek icin Sheltox sikmak suretiyle alum /Sultanbeyli

N Bijr arabaya 11 kisi binip viyadige u¢mak (molla girani viyadigt)

N Balkona 50 kisi cikmasi sonucu balkonun ¢okmesiyle toplu lim (Dudulluda bir nisan toreni)

N Tahtakurusu veya bilumum hasarati 6ldirmek icin yatagr ilacladiktan sonra uykuya dalarak gtcmek( Bodrum
yalikavak koya)

N FElektrik diregine yaslanip ayakkabisina kacan tasi cikarmak icin ayagini silkelerken,elektrik carptigini sanan
yardimsever bir laz tarafindan, kafasina kurekle vurularak ¢lmek (Rize ardesen tunc koyii)

N Denizcilik isletmesinin Gaziantep tankerinde gecen bir olay:

Geminin 3. mihendisi kontrol icin geminin buhar kazanina girer (kimseye haber vermemistir)
Daha sonra isgtizann biri"niye bu kazanini kapagi acik” der ve kapagi kapatrr, akabinde gemi sefere cikar.
(Kocaeli Dilovasi iskelesi)

N Para cekmek amaciyla girilen bankamatik gisesinde elektrik carpmasi sonucu 6lim /ziraat bankasi Bozcaada sb)

N Nufus sayimi nedeniyle bombos olan otoyolda bir sayim gérevlisinin bariyerlere girmesi sonucu 8lum.
(TEM otoyolu Gebze mevkii)

N Ayni isyerinde giindiiz ve gece vardiyasinda calisan baba ve oguldan biri motorla ise gitmekte, digeri baska motorla
eve donmekteyken, yol izerinde sert bir virajda karsilasmalan ve birbirlerine selam vermek isterken carpisip
beraberce cimeleri. (Konya Meram mh.)

N Bir lunapark vak'asi: Parkin iki kafadar gece bekgisi, ucan sandalyeleri calistinp bir glizel kurulmuslar. Bekcilerin
ikiside buttin gece kusarak 6teki aleme gitmisler. (Goztepe lunaparki)
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PATATES PiZzAsI

gnAy

Malzemeler:
e 2 yemek kasigl zeytinyag
* 1 kuru sogan, yemeklik dogranmis
*  3-4 sivii biber, dogranmis
* 4 patates, soyulup kiip kiip dogranmis

* 3 uzun sosis, 1 parmak sucuk, dogranmis

P33 un,

* 2 cay bardag kasar peyniri, rendelenmis

*  tuz karabiber, pulbiber
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Hazirlanmasi:

1. Zeytin yaginda sogan ve biberi 6ldurin Sosisi
ve sucugu ekleyip

2. Patatesleri ekleyip 1-2 kez kanstinn. Tuzu ve
baharatlar ekleyin. Arada kanstirarak patatesler
pisene kadar bekleyin.

3. Malzemeyi finn kabina alin, Uzerine kasari
yayip 200C'de kasarlar eriyene kadar pisirin.

MUZLU VE HiNDIiSTAN CEVIZLi PASTA

Malzemeler:
* 1 adet sade pastaban (hazir pandispanya)
* 1 paket vanilyali creme ole
* 1-1,5 paket sade krem santi (toz)
*  500-750 ml stt
e 2-3 yemek kasigl hindistan cevizi
e 2-3muz

* 1 paket bounty miniatures (ya da coco star)

Hazirlanmasi

1. Creme ole'yi, krem santiyi ve 2 yemek kasigi
hindistan cevizini bir kaba alin. Istediginiz yogunluga gelene kadar azar azar sit ilave ederek
mikser ile cirpin. Kansimi buzdolabina kaldinp 15-20 dakika bekletin.

2. Pastabanin alt katini 1 yemek kasigr siit ile islatin. Uzerine bolca krema stirtin. Bir muz ve
kiictk parcalara bolanmis birkac cikolatayr bu kata dizin. Diger kati da islatip tizerine kapatin.

3. Kalan kremayi Uzerine ve yanlanna sirtin. (Eger pastay ertesi gtin ikram edecekseniz bu
halde buzdolabina kaldinn. Ust siislemesini ertesi gtin yapin.) Kalan muz ve cikolatalar ile
pastanizin Uzerini stsleyin. Kalan bosluklara hindistan cevizi serpin. (Kremaniz hindistan cevi-
Zli oldugu icin putdrlt gozikecek, tizerine tekrardan hindistan cevizi serperek bu gorantayd
engellemis oluyorsunuz.)
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PEYNIRLi KIRMIZI BiBER SALATASI

Malzemeler:

n gnAy

* 8 adet kirmizibiber

e 4-5 dal taze sogan

e 1,5 su bardag sert beyaz peynirrendelenmis
e 1 su bardag ceviz, irice dogranmis

e 1 cay kasig karabiber

PI3aS U

e vyanm cay bardag maydanoz, kiyilmis

e 2 yemek kasigl zeytinyag
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Hazirlanmasi:

1. Biberleri finn telinin tizerinde altlannda bir tepsi
ile diri kalacak sekilde kozleyin. Bu arada sogan
haric tim malzemeleri kanstirarak peynirli ic hazirflayin.

2. Biberler biraz soguduktan sonra kabuklarnni soyup, cekirdeklerini temizleyin.

3. Peynirli icten bir tatl kasigi kadar alip 3 parmaginizla sikistirarak biberlerin genis kisimlarina
yerlestirin.

4. Yaprak sarmasl gibi sann. Sogan dallanni kaynar suya atip yumusatin, ardindan soguk sudan
gecirin.

5. Biberleri taze soganlarla baglayin. Uzerlerine 1 yemek kasigi zeytinyag gezdirin.
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